
Dans un contexte écono-
mique diffi cile pour les agri-
culteurs (prix des produits, 
revenus renouvellement 
des exploitations, avenir de 
l’élevage…) le PAT (Projet 
Alimentaire territorial) agit 
sur le territoire du Pays de 
Lorient. 

À l’interface des initiatives publiques et privées 500 Pat 
sont à l’œuvre sur le territoire national.

Un des tous premiers à voir le jour, en 2017, le PAT du 
pays de Lorient est au service des agriculteurs en circuits 
courts et longs. Des moyens fi nanciers sont engagés, des 
actions concrètes sont en cours pour faciliter la mise en 

relation économique des agriculteurs avec les autres 
acteurs économiques du territoire, et accompagner les 
projets collectifs.

Ces dynamiques collectives de fi lière sont facilitées par 
la Chambre d’Agriculture soutenue par Lorient agglo-
mération. Maintenir l’agriculture et les exploitations 
sur le territoire, trouver des débouchés rémunérateurs, 
et notamment via une plus grande valeur ajoutée de la 
production, tout en tenant compte des enjeux environ-
nementaux et climatiques, rapprocher les agriculteurs 
des consommateurs, encourager les mutualisations 
logistiques…   sont les principales sources de motivation.

Les élus du territoire sont aussi à l’écoute de vos projets 
n’hésitez pas à leur en parler
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LA PAROLE AUX PARTENAIRES

DES RECETTES À BASE DE
PRODUITS LOCAUX

LE GROUPEMENT DES AGROBIOLOGISTES DU 
MORBIHAN (GAB56)
Le Groupement des Agrobiologistes du Morbihan (GAB56) tient une place d’expert depuis de nombreuses années dans 
les instances de concertation territoriale sur l’agriculture proposées par Lorient Agglomération et ses partenaires. 
Pour répondre au cap que l’agglomération a fi xé de 30% de SAU bio d’ici 2030 (soit +20pts vs 2022), et à l’urgence du défi  
du renouvellement des générations en agriculture, le territoire priorise les sujets de l’installation et de la transmission. 
En tant qu’acteur de terrain historique de la bio, le GAB accompagne les professionnels à tout moment de leur projet.

PLUS DE CENT MAEC SOUSCRITES
Au terme de la première année des mesures agro-environnementales et climatiques (MAEC) sur la période 2023-27, le bilan est 
encourageant. 77 agriculteurs se sont engagés pour un total de 101 MAEC souscrites, ce qui représente un peu plus de 676 000€ 
par an et 3 500 ha de SAU.

Si vous avez un projet d’installation en bio, que vous 
recherchez des informations d’ordre général sur l’agriculture 
biologique sur votre territoire, vous pouvez prendre contact 
et vous inscrire à l’un des « 1er RDV avec l’AB » proposés par 
le GAB tous les 2 mois. 

Si vous êtes en cours d’installation et que vous souhaitez 
bénéfi cier des aides, vous pouvez prendre contact avec un 
conseiller projet spécialisé en bio au sein du GAB pour réaliser 
votre plan de professionnalisation personnalisé (PPP). 

Lorsque vous connaissez votre lieu d’installation, vous 
pouvez vous faire accompagner pour le dimensionnement 
de votre projet : faisabilité technique, chiffrage des 
investissements, ajustement du prévisionnel, réfl exion sur la 
future commercialisation.

Une fois installé, le GAB vous aide à rencontrer des collègues 
producteurs bio lors de groupes d’échange et ou formation, 
vous propose de bénéfi cier d’un suivi post-installation 
(fi nancement possible par Lorient Agglo), et d’adhérer à 
notre groupement pour recevoir toutes les actualités de la bio 
(fl ashs techniques, Symbiose, Veille règlementaire, actualité 
des fi lières…).

Si vous souhaitez transmettre votre outil de production, 
le GAB vous accompagne dans votre réfl exion et vous aide 
à vous projeter dans des scénari d’adaptation pour une 
meilleure transmissibilité à des porteurs de projets en bio.

Avec la sortie du livre Je cuisine à 
la lorientaise, les éditions La nou-
velle bleue (Languidic) ont choisi 
de mettre en avant les produits 
locaux et les professionnels du 
territoire grâce à des reportages 
sur le blé tendre de Languidic, la 
tomate de Lorient, une ferme de 
cochon à Bubry, les secrets du Kari 
Gosse ou encore les vergers de Ker-
gohal à Plouay. Deux chefs du cru, 
Vincent Seviller (restaurant Gare 

aux Goûts) et Marine Nagy (restau-
rant Le Poulpe) nous livrent quant à 
eux 25 recettes emblématiques du 
Pays de Lorient, préparés essentiel-
lement à partir de produits locaux 
et nous emmènent à la rencontre 
de femmes et d’hommes passion-
nés, éleveur, maraîcher, pêcheur, 
mareyeur, caviste, qui font l’ex-
traordinaire richesse culinaire du 
pays lorientais.

Ouvrage disponible en librairie
ou sur la boutique en ligne lanouvellebleue.fr

Pour toutes demandes d’informations vous pouvez contacter Xavier de Laubier. Tél : 06 07 42 94 46 

> Juliette Dérian, référente installation 02 97 66 39 99 / j.derian@agrobio-bretagne.org
> Guillaume Raimbault, référent transmission, 02 97 66 05 83 / g.raimbault @agrobio-bretagne.org

CONTACT

EN BREF



Lancé en 2017, le programme alimentaire du Pays de Lorient associe tous les 
partenaires économiques qui peuvent soutenir les fi lières agricoles locales 
destinées de préférence aux consommateurs du territoire

Dans un contexte diffi cile de renouvellement des exploitations et notamment dans l’élevage, Lorient Agglomération soutient 
depuis dix ans les installations agricoles sur le territoire via une aide de qui passe cette année de 2 000 à 6 000 euros par exploi-
tant et 1000 euros supplémentaires pour le suivi technico économique sur trois ans. Ces aides à l’installation soutiennent tous les 
modes de distribution et de production confondues : 42% pour les circuits courts et les fi lières locales du PAT, et 32% destinées à 
l’agriculture biologiques.

Une marque pour les produits locaux 

ZOOM SUR
LE PAT SOURCE DE LEVIERS ÉCONOMIQUES

PLUS DE 130 AIDES À L’INSTALLATION
VERSÉES DE 2013 À 2022

LES PREMIERS RÉSULTATS
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Les objectifs sont multiples

Si la marque est pour l’instant circonscrite 
au lait et à la restauration collective (écoles 
primaires, collèges, lycées, hôpitaux, EPHAD, 
armée…),  elle a vocation à s’élargir à tous les 
types de production et de circuits de distribu-
tion. Si vous voulez expérimenter cette marque 
de territoire avec le logo ci-contre n’hésitez 
donc pas à prendre contact avec l’animatrice 
économique. Le débouché via cette première 
fi lière est cependant déjà très intéressant. 

Sous la marque Breizh Positive, trois millions 
de litres de lait ont déjà été distribués. Cela 
permet de fi nancer des journées de rempla-
cement dans les exploitations et de mieux 
valoriser le lait (+2 centimes d’euros par litre). 
À noter que les restaurations municipales du 
territoire représentent à elles seules un marché 
de 150 tonnes de légumes ou féculents et de 
150 tonnes de viande. 

 Un catalogue des producteurs pour les restaurations collectives. À ce titre, une rencontre entre producteurs et responsables
de restaurant scolaire s’est déroulée en novembre. Pour en savoir plus, contacter Perrine Dessaint au 06 73 65 54 38.

 Un guide des acteurs de la logistique alimentaire présentant les intervenants du territoire sera disponible d’ici la fi n de l’année.

 Des services de mise en lien, et de livraison, pour les fi lières de proximité (restaurants, petits commerces, centres sociaux,
aide alimentaire…). Contact : Mathilde Jamier Videcoq de l’association MADY and Co : 07 49 10 53 81.

À l’écoute de vos projets individuels et collectifs prenez contact avec Perrine Dessaint animatrice 
économique du PATdu Pays de Lorient à la Chambre d’Agriculture, au 06 73 65 54 38.

Faciliter
la mise en relation 
commerciale des 
agriculteurs avec 
les autres acteurs 
économiques 
pour accroître 
l’approvisionnement 
local. 

Optimiser
par la mutualisation
les solutions 
logistiques.

Promouvoir
les produits du 
territoire auprès 
des distributeurs 
consommateurs, 
restaurateurs 
restaurations 
collectives.

Soutenir
les expérimentations, 
notamment
en matière
de transformation.

Encourager
les consommateurs 
à s’alimenter en 
produits locaux et 
notamment bio.

Des outils mise en relation commerciale entre les producteurs 
et les restaurations collectives. 

 Le devenir des exploitations aidées DICO
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L’association des producteurs du Pays de Lorient, composée aujourd’hui principalement de 
35 producteurs laitiers, a lancé en 2020 la marque Breizh Positive. 
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BREIZHONEGSi la marque est pour l’instant circonscrite 
au lait et à la restauration collective (écoles 
primaires, collèges, lycées, hôpitaux, EPHAD, 
armée…),  elle a vocation à s’élargir à tous les 
types de production et de circuits de distribu-
tion. Si vous voulez expérimenter cette marque 
de territoire avec le logo ci-contre n’hésitez 
donc pas à prendre contact avec l’animatrice 
économique. Le débouché via cette première 
fi lière est cependant déjà très intéressant. 

L’association des producteurs du Pays de Lorient, composée aujourd’hui principalement de 
35 producteurs laitiers, a lancé en 2020 la marque Breizh Positive. 

36,5%

26%

10%
10%

6%

4,5%
4,5%
3%

3%
1,5%1%

Maraichage

Bovin lait
Apiculture

Porcs

Caprins
Ovins Équin

Viande
bovine

CulturesAviculture

Plantes
aroma� ques
et médicinale
(dont safran)

Cidre

LES AIDES 
INDIVIDUE� ES 
PAR TYPE 
DE PRODUCTION

Bovins

4

Maraichage

6


